Badanie trwatosci zywnosci (shelf life study),

oznaczanie terminu przydatnosci do spozycia

1. Ogélne informacje o trwatosci produktéw zywnosciowych

Zasadnicze procesy prowadzace do pogorszenia jakosci zywnosci.

Kryteria mikrobiologiczne wedtug Rozporzadzenia nr 2073/2005 ze zmianami wprowadzonymi
przez Rozporzadzenie nr 1441/2007.

Analiza i ocena ryzyka mikrobiologicznego.

2. Badania trwatosci zywnosci (shelf life study)

Czynniki wptywajace na stabilno$¢ mikrobiologiczng i bezpieczenstwo zywnosci.

Omoéwienie typéw badan trwatosciowych:
- bezposrednich,

- przyspieszonych.

3. Badania obciazeniowe (challenge test)

4. Praktyczne przyktady badan okreslajacych trwatosé produktow

Czynniki krytyczne wptywajgce na badania obcigzeniowe.
Studium przypadku dla Listeria monocytogenes.

Korzys$ci wynikajace z przeprowadzenia testow obcigzeniowych.

Interpretacja i wykorzystanie uzyskanych wynikéw badan.

Cel

Dostarczenie niezbednej teorii oraz praktycznych
przyktadow zwigzanych z okre$laniem terminu
przydatnosci do spozycia Srodkéw spozywczych.

Czego sie dowiesz

Kiedy i dlaczego nalezy wykonac badania na trwato$¢
produktu?

W jaki sposéb zaplanowac badania obcigzeniowe i jak
interpretowac wyniki uzyskane w badaniu?

Jak ustali¢ odpowiednig metode do tego typu badan?

Dla kogo

Warsztaty skierowane sg do dziatbw Marketingu R&D,
Technologéw-ekspertéw ustalajgcych trwato$¢ produktow
zywnoSciowych i 0s6b odpowiedzialnych

za bezpieczenstwo produktu na rynku oraz Kierownikow

Laboratoriow

Informacje potrzebne przed zaplanowaniem shelf life study.
Okreslenie wyboru odpowiedniej metody i kluczowych czynnikéw.

Okreslenia trwatosci produktu na wybranym przyktadzie.
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