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Bezpieczenstwo instalacjiwodnych
Legionella

Laboratorium Akredytowane AB 462
PN-EN ISO/IEC 17025:2005

Kompleksowe Zarz gdzanie Ryzykiem

Systematyczny rozwoéj, weryfikacja i monitoring systemow jakosci i
bezpieczernstwa jest najlepszym sposobem unikniecia zagrozen
mikrobiologicznych.
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Sztuczne rezerwuary Legionella

Sieci przesytowe cieptej wody, zbiorniki na cieptg wode, zawory czerpalne, gtowice natryskowe

Obiegi wody chtodniczej zwigzane
miedzy innymi z: urzgadzeniami
klimatyzacyjnymi, wiezami chtodniczymi

Urzadzenia do masazu wodnego,
baseny peretkowe (hot whirlpools)

49 gatunkow, 70 serogrup Legionella sp.

L. pneumophila 80-90% zachorowan

L. pneumophila sg 1 50-75% szczegolnie niebezpieczna
L. micdadei

L.-Longbeache

L. Dumofii 10-20% zachorowan

L. bozemanii

Profilaktyka - Gwarancja Najwy zszej Jako sci
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Legioneloza

posta € ptucna — ci ezka (choroba legionistéw)

posta € pozaptucna - tagodna, grypopodobna - Gor gczka Pontiac
posta € pozaptucna - ciezka, zespot rozsianego wykrzepienia
wewn gtrznaczyniowego po transplantacjach

Legioneloza
choroba legionistow (ci ezkie zapalenie ptuc)

3-8% wszystkich zachorowa n
$miertelno $§¢ 15-20%

objawy zapalenie ptuc, suchy kaszel, zaburzenia w
oddychaniu,. temperatura ponad 40 °C,
béle brzucha , wymioty, biegunka,
zaburzenia swiadomo Sci

czynniki ryzyka  dzieci, osoby starsze, obni _-zona odporno $¢
organizmu: palacze, -alkoholicy,
diabetycy, po lekach immunosupresyjnych

Czynniki-sprzyjaj ace wyst epowaniu bakterii Legionella
temperatura wody 25-42 °C

niewla $ciwa eksploatacja instalacji:
obecno $¢ osadow, zbyt niskie st ezenie $rodkéw dezynfekcyjnych,
mata cz estotliwo $¢ poboru wody

wady techniczne instalacji:
wadliwy projekt (martwe przestrzenie), niewta  $ciwy materiat
konstrukcyjny

biofilm
obecno $¢ pierwotniakoéw

Prewencja

Badania mikrobiologiczne wody
Pomiar temperatur

Przegl ad dokumentaciji
Kontrola stanu technicznego instalacji Quick
Przegl ad zabiegdw konserwacyjnych, dezynfekcyjnych
Kontrola obto zenia pokoi

Systematyczne kontrole jako $ci wody minimalizuj g ryzyko

wyst gpienia zaka zenia
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Zakres analiz

Metodyka
Laboratorium posiada certyfikat Akredytacji Nr AB62 wydany przez PCA —_—
potwierdzagcy, ze Laboratorium spetnia wymagania normy PN-EN ISO/ME17025:2005. PCA
Badanie wody: L
Legionella PN-EN ISO 11731-2:2008 (A) %
Ogodlna liczba mikroorganizmow PN-EN ISO 6222:2004 (A) BADANIA
—_—
PN ISO 9308-1:2004+Ap1:2005 (A) AB 462
E.coli
PB-13/LMwyd.2 z dnia 12.12.2007 (A)
\\\l'll ”I"’
R
PN ISO 9308-1:2004+Ap1:2005 (A) §\ N

Bakterie z grupy coli

"
PB-13/LM wyd.2 z dnia 12.12.2007 (A) jlm

Clostridia redukujgce siarczyny PN-EN 26461-2:2001 (A) B =

“, AS
Clostridium prefringens Metodyka PZH:2006 (A) ki
Pseudomonas aeruginosa PN-EN ISO 16266:2008 (A)

PN-EN 1SO 7899-2:2004 (A)

Paciorkowce katlowe

(A) - metodyka akredytowana

Pobor probek
DOSWIADCZENI PROBKOBIORCY ZAPEWNI A POBRANIE | TRANSPORT PROBKI ZGODNIE

Z AKREDYTOWANYMI METODYKAMI: PN ISO 5667-5:2003
PN-EN ISO 19458:2007
PN-EN ISO 11731-2:2008

Szkolenia
ORGANIZUJEMY SZKOLENIA Z ZAKRESU BEZPIECZE NSTWA INSTALACJI WODNYCH

Ustugi audytorskie
PROWADZIMY AUDYTY Z ZAKRESU KONTROLI SYSTEMU BEZPIE CZENSTWA,
JAKO SCI | HIGIENY PRODUKCJI

Kompleksowa obstuga, najwy zsza jako $¢
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SILLIKER Polska Sp. z o.0.
ul. Wary nskiego 1
00-645 Warszawa
tel.: 022 592 47 05

022 592 47 00

fax.: 022 592 47 01
e-mail: silliker@silliker.pl
laboratorium@silliker.pl

WWW: http://www.silliker.pl

Nasi specjali sci s g do Panstwa dyspozyciji

Czekamy na Panstwa kontakt od godziny
8.00 do 17.00



