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Harmonogram warsztatów szkoleniowych 

maj – czerwiec 2011 

Miesiąc Dzień Obszar Temat Cena netto* Str. 

MAJ 

24 
Prawo żywnościowe - 

znakowanie 
Znakowanie środków spożywczych – mięso i produkty mięsne 490 zł 4 

25-26 

(2 dni) 
Sensoryka Przegląd metod stosowanych w analizie sensorycznej. Weryfikacja wrażliwości sensorycznej  980 zł** 10 

31 Mikrobiologia Badanie trwałości żywności (shelf life study), oznaczanie terminu przydatności do spożycia 590 zł 7 

CZERWIEC 

2 
Prawo żywnościowe - 

znakowanie 
Znakowanie środków spożywczych – mleko i produkty mleczne 490 zł 4 

7 
Prawo żywnościowe - 

znakowanie 
Znakowanie środków spożywczych – produkty piekarnicze i cukiernicze 490 zł 4 

8 Mikrobiologia Ocena wyników, sposoby wykorzystywania i zasady wykonywania mikrobiologicznych badań żywności  590 zł 8 

9 
Prawo żywnościowe - 

znakowanie 

Znakowanie środków spożywczych – dania gotowe, przetwory owocowo-warzywne, produkty 

głęboko mrożone 
490 zł 4 

14 Fizykochemia 
Żywność pochodzenia roślinnego - zagrożenia fizykochemiczne, wykorzystanie wyników badań, 

przewidywane kierunki zmian w prawie 
490 zł 9 

16 Prawo żywnościowe Zarządzanie ryzykiem występowania alergenów w przemyśle spożywczym  490 zł 5 

21 Prawo żywnościowe Podstawy prawa żywnościowego – kompendium wiedzy 490 zł 6 

*  Do podanej ceny należy doliczyć obowiązującą stawkę podatku VAT (23%); 

Cena obejmuje prelekcje, materiały szkoleniowe, przerwy kawowe, lunch oraz świadectwo ukończenia warsztatów 

** Cena nie obejmuje kosztów noclegu 
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Serdecznie zapraszamy 

Dodatkowe informacje: 

 
Prawo żywnościowe, znakowanie środków spożywczych, mikrobiologia, 
fizykochemia 
 

Dział Konsultacyjno-Prawny 

Iga Kiełbiewska, Romualda Dolińska 

tel. (22) 592 47 30 lub (22) 592 47 24 

e-mail: i.kielbiewska@silliker.pl, r.dolinska@silliker.pl  

 

Analiza sensoryczna 
 

Dział Analiz Marketingu Sensorycznego 

Urszula Dąbrowska 

tel. (22) 592 47 03 lub (22) 592 47 08  

e-mail: u.dabrowska@silliker.pl 

Miejsce Warsztatów: 
 

Silliker Polska Sp. z o.o. 

00-645 Warszawa, 

ul. Waryńskiego 1 

Szczegółowe informacje 

na temat Warsztatów: 
 

www.silliker.pl 
 

Mapka dojazdu do siedziby firmy Silliker 
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