Harmonogram warsztatow szkoleniowych
maj - czerwiec 2011

FOOD
* Do podanej ceny nalezy doliczy¢ obowiazujaca stawke podatku VAT (23%); 5 AFETY &
Cena obejmuje prelekcje, materialy szkoleniowe, przerwy kawowe, lunch oraz swiadectwo ukonczenia warsztatow QU ALITY

- ** Cena nie obejmuje kosztéw noclegu

Prawo zywnos$ciowe -

24 znakowanie Znakowanie srodkéw spozywczych — migso i produkty miesne 490 zt 4

25-26 . . N . . "

2 dni) Sensoryka Przeglad metod stosowanych w analizie sensorycznej. Weryfikacja wrazliwosci sensorycznej 980 zt 10
31 Mikrobiologia Badanie trwatos$ci zywnosci (shelf life study), oznaczanie terminu przydatnosci do spozycia 590 zt 7
2 PR ZYyWNOSCIowe - Znakowanie srodkéw spozywczych — mleko i produkty mleczne 490 zt 4

znakowanie
Prawo zywnosciowe - . . . . . . .
7 awo zywnosclowe Znakowanie $rodkéw spozywczych — produkty piekarnicze i cukiernicze 490 zt 4
znakowanie
8 Mikrobiologia Ocena wynikéw, sposoby wykorzystywania i zasady wykonywania mikrobiologicznych badan zywnosci 590 zt 8
9 Prawo zywnosciowe - Znakowanie srodkdw spozywczych — dania gotowe, przetwory owocowo-warzywne, produkty 490 zt a
znakowanie gteboko mrozone
14 Fizykochemia vanpsc pochpdzen_la ro_sllnneqo - zagrozenia fizykochemiczne, wykorzystanie wynikdw badan, 490 zt 9
przewidywane kierunki zmian w prawie
16 Prawo zywnosciowe Zarzgdzanie ryzykiem wystepowania alergenéw w przemysle spozywczym 490 zt 5
21 Prawo zywnosciowe Podstawy prawa zywnosciowego — kompendium wiedzy 490 zt 6
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Dodatkowe informacje:

Prawo 2vwnoéciowe, znakowanie srodkow spozywczych, mikrobiologia,
fizyvkochemia

Dziat Konsultacyjno-Prawny

Iga Kietbiewska, Romualda Dolinska

tel. (22) 592 47 30 lub (22) 592 47 24

e-mail: i.kielbiewska@silliker.pl, r.dolinska@silliker.pl

Analiza sensoryczna

Dziat Analiz Marketingu Sensorycznego
Urszula Dabrowska

tel. (22) 592 47 03 lub (22) 592 47 08
e-mail: u.dabrowska@silliker.pl

www.sSilliker.pl
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