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Tematyka szkolen:

MODUL 3: Zastosowanie metod analizy sensorycznej w kontroli

jakosci produktéw zywnosciowych

Cel szkolenia: Zapoznanie z metodami sensorycznymi stosowanymi w kontroli jakosci produktow
zywnosciowych potgczone z weryfikacjg wrazliwosci sensorycznej uczestnikdw.

Zakres szkolenia:

Czesc teoretyczna
2 wyktady teoretyczne (2 x 45 min.): podstawowe zasady analizy sensorycznej, sensoryczne
metody stosowane w kontroli jakosci produktow etc.

Czesc praktyczna
Testy weryfikujgce wrazliwos$¢ sensoryczng uczestnikéw oraz éwiczenia praktyczne z —
zastosowaniem metod sensorycznych kontroli jakosci (testy réznicowe, metoda punktowa etc.)

-
Ramy czasowe szkolenia: 29 wrzesien 2010, godz. 9-16
Max. ilos¢ uczestnikow: 12 oséb*
Cena: 580 zt netto (obejmuje réwniez materiaty szkoleniowe, lunch i przerwe kawowg)

» ‘: Miejsce szkolenia: Laboratorium Sensoryczne ADRIANT
' Ul. Waryniskiego 1, 00-645 Warszawa

Zajecia praktyczne odbywajg sie w laboratorium sensorycznym ADRIANT spetniajgcym warunki
okreslone przez Polskg Norme PN-ISO 8589 (Analiza sensoryczna — Ogdlne wytyczne
projektowania pracowni analizy sensorycznej), posiadajgcym 12 indywidualnych stanowisk dla

oceniajgcych.

Osoby zainteresowane szkoleniem prosimy o wypetnienie formularza zgtoszenia i przestanie go

pod numer fax (22) 592 47 38 lub drogg mailow3: u.dabrowska@silliker.pl.

Dodatkowe informacije:
Urszula Dabrowska, Agnieszka Ryczywolska, Sylwia Gasek
SILLIKER Polska Sp. z 0.0., Dziat Analiz Marketingu Sensorycznego
ul. Waryniskiego 1, 00-645 Warszawa
tel.: (22) 592 47 00, fax.: (22) 592 47 38
E-mail: u.dabrowska@silliker.pl, a.ryczywolska@silliker.pl, s.gasek@silliker.pl
* ze wzgledu na ograniczong liczbe miejsc decyduje kolejnos¢ zgtoszen



mailto:u.dabrowska@silliker.pl
mailto:a.ryczywolska@silliker.pl
mailto:s.gasek@silliker.pl

